Les menus de Fétes

Menu GOURMAND - 28.50¢ - par personne

1 entrée froide OU chaude au choix, 1 plat avec garniture au choix

Menu PRESTIGE - 39,50€ - par personne

1 entrée froide au choix, 1 entrée chaude au choix,

1 plat avec garniture
Entrée froide au choix
Foie gras de canard Maison, toasts & confit d’oignons.............cccececeevrunnne [
Tiramisu de foie gras et pain auX fIgUES ..........cccceumereesmmmssssssssssssssssss ]
Coquille de SAUMON BelleVUE..........ccocurerirrerrenssresensssesessssessss s sssssens ]

Entrée Chaude au choix

Escargots de BoOUrgogne (1a douzaine)2.......ceeeeresesessssssssssesesesesesesssssssssnsasssssssassens
Gratinée de Saint Jacques2au Fontu du Queyras..........c.cournenrresssssensssens

Tarte fine d’oignons au canard, purée de marron aux éclats de noisette..

Plat cuisiné au choix
Civet de cerf sauce grand veneur & pommes de terre grenaille réties a I'ail |

Médaillon de poularde farcie sauce morilles & polenta Bio crémeuse ......

Bar aux chataignes & carottes glacées...........cournnnnnnnnnnnnsnnnne

Les informations portées sur ce formulaire sont obligatoires Elles font I'objet d'un traitement informatisé destiné a gérer votre commande. Les destinataires des données sont : le service traiteur. Depuis la loi “informatique et libertés” du 6 janvier 1978 modifiée,

vous bénéficiez d'un droit d'accés et de rectification aux informations qui vous concernent. Si vous souhaitez exercer ce droit et obtenir communication des informations vous concernant, veuillez vous adresser

Filet de beeuf sauce aux cépes & pommes de terre grenaille réties a I'ail.

X 28,50€
X 39,50€

Nbre de menu Gourmand
Nbre de menu Prestige

a dy dh

Total a payer

1Noix de St Jacques Argopecten purpuratus
2Escargots du genre Hélix Pomatia

Consulter la liste des allergénes sur www.alpinedeboucherie.fr/allergénes-fetes-2024

Réservez votre commande jusqu’au 18 décembre
2024 pour le reveillon de Noél et le 24 déecembre
2024 pour le réveillon de la Saint Sylvestre.

Par téléphone : Briangon 04 92 23 10 09
L’Argentiére la Bessée : 04 92 23 20 66 ou 06 38 92 69 23

ou sur notre site internet www.alpinedeboucherie.fr

inedeboucherie.fr.

teur@ali

GPD4 12

ec [objet R

informations vous concemant, veuillez vous adresser par mail av

La Carte

I oute notre carte traiteur est cuisinée Maison

Entrées froides

Foie gras de canard Maison, toasts & confit d’oignons ..........c.ccccconmrerercrcscnenas 10,306/Piece
Tiramisu de foie gras et pain aux figUES .........ccceeeererrimrrrrercscse s snseses 10,306/Piece
Coquille de SAUMON BElIEVUE............cerureereseresssssssssssssssssssssssssssssssassssssssanssses 10,306/Piece
Entrées Chaudes

Escargots de BOUIGOQNE (1a douzaine)? ....uessuesssesssssssessssesssssssessssssssssssssssssssssssssnees 11,50/Piece
Gratinée de Saint Jacques2au Fontu du QUEYras............cccouurevnrnisrmssssessmssssesnens 11,50€/Piéce
Tarte fine d’oignons au canard, purée de marron aux éclats de noisette......... 11,50%Piece
Plats cuisinés

Civet de cerf sauce grand veneur & pommes de terre grenaille réties a I'ail ... 18,50%Picce
Médaillon de poularde farcie sauce morilles & polenta Bio crémeuse.............. 19,508/Piece

Bar aux chataignes & carottes glacées..........corvmnnnnnsnnnnss s 19,50€Piéce

Filet de boeuf sauce aux cépes & pommes de terre grenaille réties a I'alil........ 20,50%Piece

1 Escargots du genre Hélix Pomatia
2Noix de St Jacques Argopecten purpuratus

Consulter la liste des allergénes sur www.alpinedeboucherie.fr/allergénes-fétes-2024

Ces tarifs sont garantis jusqu'au 31 décembre 2024 sauf erreur ,omission ou forte variation des cours d’achats

La SAB, 2 magasins
L’Argentiére la Bessée Briangon

5 av de Vallouise
Tél. : 04 92 23 20 66

Tél. : 06 38 92 69 23

17 rue des Lampiers

Espace Sud
Tél.: 04 92 23 10 09

www.alpinedeboucherie.fr
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dyjtez de manger tropgras, trop sucré, trop salé www.mangerbouger.fr

>

SOCIETE ALPINE DE BOUCHERIE

MENUS
&
PRODUITS DE FETES




NOTRE CHARCUTERIE FINE MAISON

NOS VOLAILLES FESTIVES

Origine France

NOS PREPARATIONS FARCIES CRUES (prétes & cuire) sur commande

Notre Foie gras de canard entier mi-cuit MaiSon ..............ocouvssrevsssesesnns 148,00%kg : Réti de chapon fermier aux girolles (ou aux morilles +1€/kg) 10/2pers. .....29,80%%s
Chapon fermier Label Rouge PAC* (3/3,5 kg @NVIiron) 810pers. ....ceuesssesssssssssesssssssssssans 19,809 Réti de poularde fermiére aux girolles (ou aux morilles +1€/kg) siopers.... 28,80%/ks
Boudin blanc NAtUIe MaiSON...........coveevverssesessesessssesessssesssssesssssssssssessass 20,15€Ik9 Mini Chapon fermier Label Rouge PAC* (2/12,5Kg) 6/8PErS. sreesssrsrnssrsrnnssnssmsssnsnnssnsnnnssnsnnnnns 19,80€/kg Roti de chapon de pintade ala poire & oignons confits 8110DErS. vevrerrrrerenens 32’80€Ikg
Boudin blanc aux morilles Maison®.............couvvennensnsnsnsesssssenns 24,45 €1k Cuisse de Chapon fermiére Label Rouge (5509 PIECE) sanssssssrrsrsrnnnnsssnnrssnsnnnssssnnnssnnnnnnsnnnns 23,40€Ik9 Roti de pintade fermiére ala poire & oignons CONFitS 5/6pers. veeerrerererseserens 30’80€Ikg
Boudin blanc a la truffe (1,9%) MaiSON®............cccmeenrevernnessessssssessssssessesens 32,60%kg Supréme de chapon fermier Label ROUJE (480G piece) .urrerereesesesmsmsssreresesesessssssssenenens 27,90%%kg Roti de canette a 1a MANTAriN 6/8pers........eeeereesrerserseesresseessessesssessesssessessees 28,8069
< S _ " ; . o Paupiette de pintade aux trompettes des MOIS ..............cemeeerssesessessesssanns 30,106%kg
Mousson de canard aux girolles MaiSon ...........covrvenersesssrsesssssssssssssseseees 28,55 Dl.nde feffnlere Sl PI:C L S 21’70€,kg Magret de canard au pain d’épices & figues............ccouuimieesnseesnsersssennnnes 31,25%g
Terrine de canard au foie gras Maison i Salie k. SUNNE T S bl 29,80€Ikg gle rermle;e LabeIARoug: P*AC (3I3’5kg) B S R 29,30€/kg Caille « mendiant » (frUitS SeCS) ................................................................... 31,25€Ik9
Tarrinerdelcheyratila e e o o e A S = 29,20€/kg ?u et de Bresse AOC (’; (212,4 kg).5/6pers. .................................................................. 7,80€lk9 Rosbif de beeuf Patur’AIp Royal (au foie graS) ............................................ 35’90€lkg
P3té croite RiChelieu MaiSOn (au foie gras) .eresesessssrssssesessesesessens 35,8561 D!nde de Bresse AOC efflle*e bt U oo 29’9°€ : Baron d’agneau Acadien (aUX Cranberries) 4pers. .......eessssmessessssmssssssns 30,5569
Patalen o Nan A e o R 32.90%%k Dinde de Bresse AOC PAC™ (4 kg environ) 10/12DerS...ersssesessssesssassesessssesesassesessssesssassesesseses 31,90€’k9 Epaule d’agneau Guil&Durance 2 la menthe ou persillade 5i6pers. ............. 28,606k
Magret de Canard fumé tranché MaiSon...............cccceeeeeeeeeeeesssssssssssssssssess 52,00%q LU AR G da LU ot BT e, Bl S e S2E U Paupiette d’agneau Guil&Durance a la menthe.............ccccvmvvvevvsssssssssses 22,10°%9
Jambon blanc aux champignons de Paris et truffe d’été (0,5%) Maison .... 34,50%ks Chapon de Bresse AOC effilé, roulé sous toile (3,5/4 kg) 810pers. .o..eeeeeeressessersrsssessen 54,50%1ke Sucette d’agneau Guil&Durance @ la Menthe.............vwevsssssnssssees 19,609
bty U Filet mignon de porc aux MOXilleS 4/5pers. ......cureeresrerreseseessessesssessesssessesses 30,506k
N e e : tlpge Prestation de cuisson possible : 12€
OS PRODUITS FESTIFS OE.I arde rermiere Labe "ouge (1,9 kg environ) 6/8pers. vueusrssssssssnnssrssnsssrsnnssnnsnnssnnns , 5
Cuisse de poularde fermiére Label ROUQE (300g piece) «uurrerereresesmsmsmssereresesessssssssesesenens 22,20%kg N
Supréme de poularde fermiére Label ROUGE (300g pizce) ..vrereesrresmsmmrerereseseessssssssesenens 26,30°%kg OTRE FILET DE BCEUF PATUR’ALP (au cours)
OS FOIE GRAS DE CANARD CRUS IGP SUD-OUEST Origine Hautes-Alpes ou Alpes de Haute Provence (France) Race d viande
€ Chapon de pintade Label Rouge PAC* (1,9 kg environ) 6/8pers........uuesressesessessessessessessenss 22,40%kg EN FOSDIf.....c.couicreimsiessmssmssmismssmssmsessesmsemastssnasedsnsnsasisnsdinat st LS DRI 68,85%%kg
Lobe de foie gras de canard frais déveing.............coouerisnirsssssssnssssnnens 79,20kg (au cours) Pintade Fermiére Label ROUGE PAC* (1,8kg environ) 4/5pers.....ceeeeeessssseesseeeseesssssessseseeseen 15,15%kg EN PAVOOUMN@AOS .....cuunrussumassemsssems sanmses snsnmsssemsms sesamuassesmsnessessains sumets i ENSS 68,85
FOIES e Cuisse de pintade fermiere Label ROUGE ..........coeveremmsssssssssmssssssssssssssssssssssssasnnns 20,60
=) n . . € K
Supréme de pintade fermiére Label ROUGE ........c.cccounmmrrrmnmncscssssmssssesesesesessssssesesesens 26,40%kg NOS VIANDES A PIERRADE SUR PLATEAU sur commande
. €/nie (environ 200g /250g par personne)
B.Ioc [ f0|e.gras de canard (2 tra.nches) LRI 7 Ty T — 11,85€ pfce Magratde Canard IGR Sutione ML 27,90%%ks Booif Patir Al oaurs Dl P
L|ng°t de f°|e gras de canard entler nature 200g ....................................... 24’30 Iplece . p € -------------------------------------------------------------------- 3y
. i : : ) _ Aiguillette de Canard IGP Sud-OUesSt..........ccccovrererereresnsssmsmsseresesessssssssssesesesesessssassseses 28,557kg Magret du Sud ouest coupé pierrade 27 .90%/kg
Lingot de foie gras de canard entier au piment d’Espelette/au jurangon 25,30%piéce i e d
: % € CUISSG de canard IGP SUd-OueSt ................................................................................. 18,30 Tkg Blanc de poulet coupé pierrade 20 35€lkg
Bocal de foie gras canard entier IGP Landes1 809 ______________________________________ 24’30 Ipiece Cui § ae o e B .

2 f ] s uisse de canard CONFItE (X1SV) ..urwerereresmsmsrnrreresesesssssssssresesesssssssssssesesessssssssssssesessssanss 25,40%kg DiINAE COUPER PIEITAUE. .. eveeeeeeereessssseeeeeeeessesssssesseeseesesssssessssseessessssssseeee 19.85%kg
Verrine de foie gras de canard entier IGP Landes 1009 .........c..cocvensuneunenas 16,20 /piéce Canette PAC* (1512kg) 4/5pers 16.80%/g ; Pl ; o
Foie gras de canard entier en torchon IGP 200g Les Fermiers Landas vrererre 156,00%k TR IR s e et e s Veau Guil&Durance coupé pierrade..........ccuussssmsssssssssssssssssssssssssens 31,559

i : i G Canard PAC (B0 2261 e)) (a5 coonnoro0000no00060m00060000000HI00ENNEEEETNEEENCACEOCOCOCCECNODOAAND0OOOC0C 16,80 Tkg Filets de caille marinés 33 20€Ikg
Foie gras d’'oie entier bocal 130g MAISON CASTAING .....ceusieressssessssssessssssesssseneans 43,35 piece Pi PAC* 3320 i 2
sulrgct?n?nrllnde unlqu(ei?grlr?sog) ..................................................................................................... . Location d’appareil sur réservation : 10€
..................................................................................... €lkg
TRUITE % SAUMON Cailles Lab(.el Rouge (barquette x2) 25,30€ ; N .
CEufs de CaillE CrUS (X20) ...ccrureeerererererseseresseerasssesssseerassesessssesesassssessssenssasssesassenesassenens 4,60°/piece OS GIBIERS CRUS (prét a cuire) Frais sous vide, Origine UE
. . €/nis
Filets fumés de truite (pisciculture de Chateauroux les AIPes) (05)..esessesessssesesssseserssses 12,70€/poche CEufs de caille cuits g e S 6,25 Ipiece . : .
Civet de ch I 7/ O e e e 34,80%kg
Saumon fumé biologiqUe (Origine : AHANHAUE) .vvvvsreesssreessssssssesssssessssresssssessasnes 88,50%kg 'AV (.e B evre%u (x - ) ’
Rati de chevreuil (CUiSSOt) (x 1kg, UE)....iunuumeresmsresesssesssssssssssssessssessssssessasesenss 43,50%kg
Cuissot de chevreuil aVec 08 (x 1kg, UE) ...ueureressssesessssessssssessssssesssessssssessaes 29,60%%g
TRUFFES MORILLES & CAVIAR POUR VOS VOLAILLES FESTIVES
(pour les volailles farcie compter 3 a 4 personnes supplémentaires) . €/
Truffe Noire du PErigord entiere fraiche® ... 60,50¢/s 255 prix au cours o : fie £ C|Av¢.et de cerf (x 1.kg, 1) R e 23,85€ 9
e ey e iR S ImEer Farce Fine a Volaille MaiSON™..........cccciiiiiiiinisns s ssssnsssssssnssssassnssesns 18,40%kg ROti de COIf (CUISSO) (UE)....uvummummressssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseess 32,90%kg
Truffes noires entieres 1¢r ébullition (27,5) Tuber melanosporum ..cuessessssessessssessenss 40,80°/piece Farce Fine a Volaille aux girolles Maison®..............ccccooueenmeenmsesnmesssesnsessssessssssessanes 19,90%s PAVE 00 COIF (UE) .evvvurvererenssosseeniossetemesssssmeeeestsmessms o s i 34,80%kg
Truffes noires entieres (12,5g) Tuber melanosporum ..usvsssssesssssssssssssssssssssssssssssssens 23,15 piece Farce Fine a Volaille aux morilles Maison®.............cconenmenennesmssnemssnesssssssesssenns 21,50
Truffes NOIres DIiSUIES (12,56) Tuber Melanosporum «...eesseeesseeesseesseeeseessseessssessssennes 10,25¢piece Chataignes cuites du SUd-OUESE X 4009 S/V ..........crurmererrmensesmsssmessesssssesssssesssssssessssans 8,255 pidce Civet de SaNGLIEr (X 1kg, UE) .-.c..evvioeeeercsamacasossesnmetemscesatesstonesseoca e oy S 27,50%%kg
. . €/k
MOI'i"eS séchées tétes & queues (509) Mochallalcon i a i e s S RE T 16’90€Ip|ece :°|e de V0|al||e ............................................................................................................... 10,95 g Poss|b|l|té de p|éce ent|ére sur commande (cu|ssot, épaule, dos)
Morilles séchées 100% t&tes (25g) Mochella CONICa...s.eresssessessesssssssssssssrsssnsans 11,80°/piece i Petits gibiers sur commande (liévre, perdreaux, faisan ...)

*PAC : volaille vidée préte a cuire

sturgeon d’Aquitaine (15g) sur commande uniquement vuuseseseseseseresessssssssens 38,1 QFlpiece

100g) Origine France - Pour une entrée 7/8gr par personne, pour un plat 12/15g par personne

Réservez votre commande jusqu’au 18 décembre 2024 pour le
revelIIon de Noél et le 24 décembre 2024 pour le réveillon de
la Saint Sylvestre.
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